
 

  
 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

開 講 日：１０月５日(日曜日) 

開 講 時 間：１３:０0～１４:３0 

受 講 料：２０００円※和菓子が３個作れます 

対   象：どなたでも※保護者同伴の場合はお子様一名につき大人一名 

持 ち 物：三角巾･エプロン･お手拭き(ハンカチなど)･ 

持ち帰り用の袋 

講   師：前田崇之(宝泉 和菓子舗店主) 

場   所：大阪市立之江会館         

定 員：２０名(先着順) 

募 集 期 間：９月１日(月)９:００～９月３０日(火)２１:００ 
※当講座の受付は℡もしくは来館のみとなります 

 

 

堺の老舗「宝泉菓子舗」のオーナー指導で、 

｢練りきり｣を使った和菓子作りに挑戦！  

お花やキャラクターなどオリジナルの創作和菓子を 3個作りましょう 

 

大阪市立住之江会館 
大阪市住之江区南加賀屋３-１-２０ ２F 

電話 ０６-６６８３-２８８２  

 

 

秋の創作  和菓子教室 

※写真は前回のものとなります 


